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Résumé du millésime

2019 a été une autre année chaude et particulierement seche en
Bourgogne. Puissants et concentrés mais tres élégants et
complexes sur le plan aromatique, les vins de ce millésime se
distinguent parleur superbe équilibre.

Les températures élevées en février et mars ont entrainé un
débourrement précoce - environ deux semaines plus tot quen
2018 - dés le 2 avril dans certaines parcelles. Cependant, début
avril, des températures trés fraiches ont fait poindre un risque
majeur de gel, quine s'est heureusement pas matérialisé grace aux
bougies antigel déployées dans tout le vignoble.

Cette vague de froid a perturbé le cycde de croissance en
ralentissant le développement de la vigne et a conduit & un
processus de floraison au final dans la norme (une semaine plus
tard que pour2018). Les vignes ont commencé a fleurir a partir du
6juin etlafloraison sest étalée surune durée de 10jours.

2019 a également été remarquable pour son déficit de pluie,
méme si le mois davril a été plus humide que la normale. La
sécheresse sest de nouveau manifestée en mai et sest poursuivie

enjuin, s'intensifiant également en juillet.

Par ailleurs, [été 2019 a été exceptionnellement chaud avec
notamment deux vagues de chaleur successives en juillet. Les
conditions météorologiques sont revenues alanormale du début
du mois daotit jusquen septembre.

Les vendanges ont commencé avec une météo idéale le vendredi
13 septembre - soit deux semaines plus tard quen 2018 - et se
sont terminées le 19 septembre dans des conditions tout aussi
clémentes. Les raisins étaient parfaitement sains et ont nécessité

peude tri.
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Notes de dégustation

Robe carmin séduisante avecun nez remarquablement complexe
développant des notes de fruits rouges frais, tels que la fraise des
bois et la maroise ainsi que des ardmes de fruits plus foncés tels
que le cassis et la prune, sentremélent également des notes
végétales nobles et dépices délicatement florales. En bouche, ce
vin démontre lorigine noble de son terroir, présentant un
équilibre et une précision merveilleux.
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